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A FINALE COMMERCIANTI E ALBERGATORI IN FIBRILLAZIONE

Stangata sulle insegne pubblicitarie

Mancate denunce, pesanti sanzioni da parte dell’lca: «Sitrovi una soluzio

i

FINALE. Lerichieste dipagamento,
con annessa sanzione, che stanno
arrivando in questi giorni a nume-
rosi commercianti, albergatori, ri-
storatori e esercenti finalesi per la
mancata comunicazione e relativo
pagamento dell'imposta sulla pub-
blicita o dei menu esposti all’ester-
no é stato un regalo di Natale a cui
avrebbero volentieri rinunciato.
Una ulteriore mannaia che cala, in
un anno particolarmente difficile.
Eppure alla sanzione non si puo
sfuggire. Noncisonodubbi,aparere
del Comune, che la mancanza ¢ da
imputare agli operatori che non
hanno comunicato l'esposizione
dei cartelli e insegne pubblicitarie
all’ufficio comunale primae daque-
st'annoall'ICA, comeavrebberodo-
vuto. Oggi, alcune attivitasi trovano
adoverpagareil doppio:lasanzione
per la pubblicith non dichiarata é&
pari al doppio dell'imposta (anche
vieneridottaal 25% se si paga entro
60 giornidalladatadiricevimento).
«Hogidinviatounacomunicazio-
neatuttiisoci, comunicando che ci
stiamo dando da fare per trovare
una soluzione visto che sono state
applicate sanzioni e more tali da far
raddoppiare I'imposta che varia a
seconda della pubblicita in oggetto
- ha spiegato Francesco Busnelli,
presidente del CIV di Marina - An-
che se ¢ vero che PICA, cosi come si
era concordato, ha quantomeno
evitato di applicare la retroattivita.
Perd quello che preoccupa ¢ il fatto
che I'ICA avrebbe applicato la dop-
pia sanzione per il ritardato paga-
mento e per 'omessa comunicazio-
nedell’'insegnaappostasulle autodi
servizio delle attivita. E questo ri-
guarda specificatamente gli alber-
ghieiristoranti». Prosegue. «Evero
checisonostatianniditrascuratez-
za e dimal gestione del servizioed &
vero che c’e una legge apposita che
varispettata pero, proprio alla luce
diquesto,avevamo chiestocheleat-
tivita che sono gia in sofferenza per
la crisi non venissero penalizzate.

Inoltre avevamo chiesto che per
quest’anno ci si limitasse a fare un
quadro della situazione e poi dal
prossimo si agisse con la scure con
coloro che non si adeguavano. Ma
non é stato cosi».

Intanto I'’Ascom ha annunciato
che dalla prossima settimana atti-
vera una consulenza per analizzare
ivaricasieverificarelapossibilitadi
ricorso. «Sappiamo che ci sono al-
cuni casi limite - dice il presidente
dell’Ascom, Fabrizio Fasciolo - e
sono casi che ci stanno sottoponen-
do i nostri associati, man mano che
arrivano le richieste di pagamento,
ma e ancora troppo presto per aver
il quadro della situazione, anche se
sappiamo che alcune sanzioni sono

moltopesanti. AncheaSavonasiera
verificato la stessa situazione, an-
che se poi alla fine si era trovato un
accordo anche con aiuto dell’am-
ministrazione comunale e speria-
mo che a Finale accada lo stesso».
Intanto , la Confcommercio invita
gliassociatiapresentare copiadella
propria richiesta di pagamento al
Bar Net Village Cafe di via De Ray-
mondi, perricevere consulenza. In-
tanto'assessore al bilancio Giorgio
Fugardo invita gli esercenti, i com-
mercianti e gli albergatoria denun-
ciare, per il prossimo anno, le pub-
blicitache s'intendono fare inmodo
danonincorrereinulteriorisanzio-
ni.

S.AN.

'PIETRA.

VIALE REPUBBLICA, IL MERCATO CAMBIERA

“COLORI E SAPORI” ANCHE NELLE PERIFERIE

eos ’AMMINISTRAZIONE De Vin-
cenzi ha definito il nuovo regola-
mento per | mercatini che interesse-
ranno non solo il centro cittadino,
ma anche le strade e le piazze delle
zone periferiche. E sta rivedendo,
insieme all’associazione di catego-
ria, anche la collocazione del merca-
to settimanale del sabato che oggi
ha una duplice sede in piazza San
Nicol¢ e in viale della Repubblica.
«Stiamo valutando se quello di viale
della Repubblica si possa rendere
un po’ pill raccolto. Oggi & eccessi-
vamente lungo e quindi dispersivo
per i clienti - ha spiegato I'assessore
al commercio Daniele Pedemonte -
Tuttavia, non e facile trovare una
collocazione che possa essere adat-
ta, Sicuramente non c’e un'area cosi
ampia che possa ospitare tutto il
mercato, compreso quello che si
trova in piazza San Nicolo». | com-
mercianti di viale della Repubblica,
peraltro, non vogliono che il merca-

to venga spostato: in una zona piut-
tosto periferica, il sabato mattina, il
mercato & un motivo di attrazione.
Per il Mercatino dei Colori e dei Sa-
pori che si svolge ogni prima fine
settimana del mese, se nella stagio-
neinvernale si svolge in via Matteot-
ti e in piazza Castellino, in estate in-
teressera anche le zone piu periferi-
che compreso piazza Marconi, piaz-
za San Rocco, piazza XX Settembre
e via Ghirardi. «ll nostro obiettivo e
quello dell’Ascom & univoco, ossia
che il mercatino che quest’annoin
via sperimentale si & svolto in cen-
tro, dal prossimo gennaio coinvolga
anche le altre zone della citta, com-
presa, nel mese di agosto, piazza
San Rocco davanti alla stazione fer-
roviaria, creando un’attrattiva, a ro-
tazione, in tutto il territorio comu-
nale. Anche questa sara una speri-
mentazione che speriamo sia gradi-
ta ai cittadini e ai turisti»,

S.AN.

E

I menu esposti valgono come pubblicita: sanzioni dell’lca

ne come a Savona»

TACCUINO
Oggi, sabato 4 dicembre, la Chiesa
Cattolica festeggia S. Barbara; domani
festeggiala | dom. di Avvento.
Il segno zodiacale é quello del Sagitta-
rio. La fase lunare & nell'Ultimo Quarto.

MACIE
A Savona (orario 8.30-19.30) sono di
tuno:

Della Ferrera C.so Italia 153-r tel. 019~
827.202; San Lorenzo via S.Lorenzo
55-r tel. 019-850.473; Saettone via
Paleocapa147-r tel. 019-829.803.
Roccavignale: S.Antonio (24 ore) -
tel. 019-565955.

Cairo: Nuova (24 ore)- tel. 019-
520726.

Calizzano: S.Tommaso (24 ore)- tel.
019-79800.

Vado: Scarsi (8.30-12.30 e 15.30-
19.30) - tel. 019-880184.

Quiliano: Bermano (8.30-12.30 e
15.30-19.30) - tel. 019-880209.
Spotorno: Citriniti (24 ore) - tel. 019-
745342,

Pietra: N.S. Soccorso (8.30-19.30) -
tel. 019-616732.

Finale Ligure: Richeri (8.30-21) - tel.
019-601703.

Borghetto: Franchi (8.30-21) - tel.
0182-970038.

Ceriale: Nan (24 ore) - tel. 0182-
990032.

Albenga: San Michele (24 ore) -
tel.0182-543994

Ortovero: Zunino (24 ore) - tel. 0182~
547034,

Alassio:Nazionale (24 ore) - tel.
0182-640606

Andora: Val Merula (24 ore) - tel.
0182-80565.

Albisola: S.Nicolo (8.30-12.30 e
15.30-19.30) - tel. 019-489910.
Varazze : Gallo (8.30-12.30 e 15.30-
19.30) - tel. 019-97280

FARMATAXI
Per la zona Varigotti-Borghetto dalle
21farmacia S. Giovanni Loano (tel. 019-
677171). Per Cairo, Carcare, Cengio,
Pallare e Mallare comporre 019-
504013/500280; per Vado e Quiliano
827951; Varazze e Celle 019-931010.

OSPEDALI
Valloria Savona - Centralino tel. 013-
84,041, Visite: feriali 12.30-14.30 e 19~
20.30; festivi 13.30-16.30 e 19-20.
S.Corona di Pietra - Centralino tel. 019-
62.301. Orario visite: feriali 14.30-15.30
€19.30-20.30; festivi9.30-11.30 e
14.30-18,
Cairo - Visite ai degenti delle divisioni
di medicina e chirurgia (tel. 019-
50.091):13-14.30 e 19-20.
Albenga - Centralino tel. 0182-5461.
Orario visite: feriali14.30-15.30 €19-20;
festivi 14-15.30 e19-20.

L’INIZIATIVA

Finale, i ragazzi dell’Alberghiero portano la cucina ligure in giro per I'Europa

Kiev, Odessa e Parigi: studenti e prof del Migliorini diventano il volto dei prodotti enogastronomicilocali nei pit prestigiosi appuntamentiinternazionali
LLIBRO | ‘

SILVIA ANDREETTO

FINALE. All'Tstituto Professionale
Alberghiero “Migliorini” di Finale
Ligure, nonostante il taglio dei
contributi ministeriali che, negli
ultimi anni, ha colpito come una
scure tuttoil mondo scolastico, ein
particolare le scuole professionali,
nonsisonodatipervinti. Anzisiso-
no rimboccati le maniche e sono
riusciti a creare un’effervescente
attivita che li ha portati, negli ulti-
mi tre mesi, ad essere anche tra i
protagonisti della promozione dei
prodotti tipici liguri, in settembre,
aOdessaeKievin Ucrainaeaotto-
breaParigial STAL (SalonInterna-
tional de I'Agroalimentaire), una
delle pit importanti manifestazio-
ni del settore a livello mondiale.
“Piazza Liguria 2010” & organiz-
zata con la collaborazione del-
’Azienda Speciale della Camera di
Commercio di Savona e vi hanno
partecipato alcuni studenti dell’al-
berghiero con la loro insegnante-
chef Sara Rizzoli, realizzando le
master class di cucina, le degusta-
zioni e cene con menu ligure per gli
operatori del settore, ristoratori,
stampa specializzata, facendo co-
noscere cosl all'est e ai francesi le
nostre prelibatezze culinarie.
Piazza Italia € un evento promo-

|

| ragazzi e la chef dell’Alberghiero a Kiev

zionale che s'inserisce nell’ambito
dell’Accordo di Programma ICE -
Regione Liguria 2010 che finanzia
iniziative a sostegno delle imprese
liguri interessate a svilupparsi al-
Pestero,

Occasioni uniche per ragazzi che
stannoimparando un mestiereche
peril futuro della Liguria e specifi-
catamente per il Finalese sara de-
cisiva, in previsione del trasferi-

mento della Piaggio Aeroa Villano-
vad’Albenga, Occasioni che metto-
noallaprovairagazzi conilmondo
esterno e che chiede loro di far
emergerele capacitadiaccoglienza
e qualila che solo gli stage e le atti-
vita fuori dalle aule e dalle cucine
dell’istituto alberghiero possono
permettergli di affinare.
Enonsonoleuniche. Infatti, tra-
mite accordi con le aziende pil

grandisul territorioiragazzi, atur-
no una mattina la settimana, lavo-
rano a turno nella cucina della
Piaggio, dell'ospedale Santa Coro-
na, della tavola calda Flunch di Sa-
vona e della CAMST; mentre il set-
tore addetto alla sala, con la stessa
turnazione, fa pratica in alcunibar
della nostra provincia tra cui il bar
della stazione ferroviaria di Savo-
na,il Caffé GiovannaccidiFinale, il
bar Toso a Pietrae a Loano 2 Villa-
ge.
«Ormai da alcuni anni, abbiamo
instaurato anche una proficua col-
laborazione con il comune di Fina-
le per il quale organizziamo l'acco-
glienza e i buffet per cerimonie e
inaugurazioni - hanno spiegato la
vice preside Donatella Porro eido-
centi Alessandra Gagliardi e Ro-
berto Bernardi - Quest’anno i ra-
gazzi hanno accolto gli ospiti e or-
ganizzato le degustazioni all'inau-
gurazione di Castel Govone, alla
festa del “Vino 9ello”, al Matching
sul turismo, all'“OSTE”, ma anche
aLoanoa “Unboccone perlalegali-
ta” preparando un menu con i pro-
dotti provenientidalle terrelibera-
te dalla mafia»,

La particolare sensibilita degli
alunni verra premiata questa mat-
tina, alle ore 11: nell’istituto sisvol-
gera la premiazione per i ragazzi
che, come volontari, hanno lavora-
to durante i Campionati paralim-
pici di nuoto, la scorsa estate, a Lo-
ano.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA

SICUREZZA,
COME COMPORTARSI
Al FORNELLI

e “| RISCHI sul lavoro nei bar e
neiristoranti” ¢ il titolo del libro, fi-
nanziato dalla Regione Liguria e re-
alizzato in collaborazione con 'EBT
della Provincia di Savona e conira-
gazzi dell'lstituto Alberghiero Mi-
gliorini, Si tratta di un volume dove,
anche con l'utilizzo di esempi foto-
grafici, spiega come comportarsi in
cucina e in sala per evitare i rischi
sul lavoro. |l volume verra prossi-
mamente presentato ed ¢ indiriz-
zato a tutti gli operatori del settore.
Insieme all’EBT, lo scorso anno sco-
lastico, l'istituto Alberghiero ha an-
che partecipato allo svolgimento
dei corsi di formazione a tema che
sisvolgevano il pomeriggio, in isti-
tuto, riservatia titolari, lavoratori
dipendenti, collaboratori familiari,
e a tutte le categorie alle qualisi
applicail contratto collettivo na-
zionale di lavoro del turismo. | corsi
verranno ripetuti il prossimo anno,
a partire da marzo, e 'EBT vorreb-
be aggiungere ai corsi gia in pro-
gramma (Happy hour, master caf-
fetteria, saper comunicare allinter-
no del pubblico esercizio) anche
uno sulla colazione continentale,
S.AN.

IL PREMIO.

RICONOSCIMENTI
PER IL VOLONTARIATO
Al GIOCHI PARALIMPICI

«2¢ SARANNO premiati questa
mattina i ragazzi dell'alberghiero e
in particolare tuttal'ex IV E (oggi V
E) dell'indirizzo turistico, che han-
no prestato servizio di volontariato
ai Campionati europei di nuoto Pa-
ralimpici, svoltisi a Loano. L'inizia-
tiva fa parte del progetto “Le ali dei
gabbiani” e i ragazzi hanno svolto
tutti i servizi necessari, compreso
l'accoglienza agli stranieri, «E stata
un’occasione importante per ira-
gazzi che si sono comportantiin
maniera esemplare, dimostrando
sensibilita e grandi capacita nelle
relazioni umane», ha detto la diret-
trice reggente Melchiorra Greco. Ai
ragazzi verra riconosciuto un dupli~
ce credito formativo: quello rico-
nosciuto dall’associazione organiz-
zatrice dei Campionati e uno da
parte dell’istituto alberghiero. In-
tanto venerdi 10 dicembre, dalle
ore 15 alle ore 18, si svolgera I'Open
Day: indirizzo enogastronomico
(sala, vendite, cucina e accoglien-
za) e commerciale a indirizzo turi-
stico per I'alberghiero; per I'lpsia:
manutenzione e assistenza tecnica
e commerciale a indirizzo grafico.
S.AN.



